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- Ensaladilla rusa ( tapa ) Q0200 39¢
- Gildas de anchoa ( 2 unidades ) Q 490¢€
- Gildas de boquerén (2 unidades ) Q 450€
pica-pica
- Pulpo a feira La Tita Style OO 1990€
a feira con AOVE y pimentén picante.
- Patatas Spicy @0 890€
- Nachos con queso y guacamole ®aY 990¢
- Torreznos de Soria (con salsa tonatto) QO 990€

- Hummus de tomate semi seco con aceite de albahaca @@ 990¢

- Fingers de pollo con 2 salsas: Ali oli y Barbacoa  @@o000® 99%0¢

oG,
&

Raxo con patatas @0 12,90€
i Lomo de cerdo adobado -receta original de La Tita Rivera Vigo -

croquetitas
- de huevos fritos con chorizo OO0 990<
- de cecina 0080w 990€
findes ’ti’teros (solo fin de semanc.)
- Empanada:
- zamburifias con jamén ibérico O0® 99€
- bonito con pimiento asado Q0U 820€
e @sabe a Beso @83 ey
Cheese & wine. Perfect match:
i - P- Mencia (tinfo) + Galmesan 490€ |
i .0 - Godello (blanco) + Mimosa 490€
- Tablita de queso Mimosa 00 790€
: con mermelada de pimientos de Padrén :
! Tabla de quesos gallegos: 00O 1190€
Queso Ahumadito, Marianne y Galmesan. .
bocatitas
- Empanadita de cochinita pibil @0 590¢
- Bikini: 00 11,90€
Sandwich de lacén braseado, piquillo y queso del pais
- Feira: 0Q0V 1090€
Bocadillo de pulpo a feirq, ricula, queso mimosa y aceite
de pimentén
Queso mimosa Cortes de Muar.
- Hérreo: Q@000 950¢€

Bocadillo con chicharrones con crema de queso San Simén vy ricula.

Pan de cristal con chicharrones de Pio do Saleiro (A Corufia) y
queso ahumado San Simén da Costa.

ho.m]ourguesas

- Cldsica 00O Y 1090

Ternera gallega, tomate, lechuga, cebolla y queso.

- Smash burger C0OO 1190<

)‘ Smash burger de aguja de ternera gallega, bacon, queso
== cheddar y pan brioche, con kétchup y mostaza.

- Veggie burger £0

®OQ 1090€
Beyond Burger con lechuga y tomate.
- Degustacién Mini hamburguesas 000 1690¢<

Clésica - Chicharrones -
Atin Rojo - Porquifio

Q0 1290€

- Ensalada de bonito y aguacate

Bonito del Norte (Conservas de Cambados), aguacate, cebolla
roja, rdcula y lima.

- Burrata con tomates confitados

- 00 %€ |
la tita en conserva
- Conservas de Cambados
.. Zamburifias O 750€
.. Mejillones en escabeche © 850€
- Pate de atin con aceitunas ecolégicas Q0 550€

_Paté de Pan do mar (Vilanova de Arousa), elaborado con atunes
procedentes de pesca controlada y sostenible, capturados con cafia uno
a uno por pescodores costeros artesanales del Atldntico Medio-Este

postres
- Brownie de chocolate 00 590¢€
- Capitas de Carballifio (unidad) 00@ 350€
- Helado de Bico de Xeado (2 bolas) Q0000 490¢
Helado gallego y natural 100% de leche fresca solo pasteurizada
(Bergondo, A Corufia) con galleta Xiana, artesana sin aditivos.
- Tarta de queso 000® 59¢
: CIQSOYU nos ta I’diOS sabados y domingos :
. O\ g
‘ . - Pack desayuno RE-MOLON: 6,50€ :

Café o infusién, zumo de naranja natural y elige entre:

— '
: ! Croissant - Bizcocho casero - Tostada :

- Infusién 220¢ - Zumo de 300¢

- Café 230¢ 5
E Ecolégica de Orballo

i de Veracruz naranja :
i (A Corufia). ("As Marifias” A Corufia). Natural. :
i - Croissant Q00 250
- Bizcocho Casero de yogur Q0® 250€
de Casa Grande de Xanceda elaborado con leche :
: ordefiada y transformada con carifio en Galicia. :
i - Tostada con (pan de semilla de lino y sésamo):
-tomate y aceite de oliva ‘{mp‘“ 0v 320¢
-jamén, tomate y aceite de oliva 00 420
-aguacate, tomate y aceite de oliva @ 00 420
-mantequilla y mermelada oV 420¢
: mantequilla de Casa Grande de Xanceda y mermelada de :
Amorodo
Elaboradas en Galicia
A IN VINO VERITAS
. Blancos
- VALDAMOR , - O GODELLO ’
. " Albarifio 370€ " Godello. 3,60€ :
D.O. Rias Baixas D.O Valdeorras ‘ :
Bodega Quinta Couselo 90 50 Bodega Ponte da Boga 18, 50€ :
; - FINCA VINOA ® - FRAGA DO CORVO :
: “ Treixadura 370¢ “ Godello. :
: D.O Ribeiro ‘ D.O: Monterrei ‘ :
: Bodega Pazo Casanova 20 50¢ Bodega Fragas do Lecer 18,50€ :
i Tintos
’ - BANCALES OLVIDADOS
: -P MENCIA ® % Mencia cri D¢ :
' % Mencia, crianza en 380€ !
. (Y . 340€ . . |
' % Mencia ! Barrica (10 meses) '
: D.O Ribeira Sacra ‘ D.O Ribeira Sacra ‘ :
é Bodega Ponte da Boga 16 50¢ Bodega Ponte da Boga 20,80¢€ :
L LA CANA
: Cafia Copa Pinta :
i - Estrella Galicia Especial (Cerveza de Bodega) ~ 350€ 380 = 500€ !
i 1906 (Cerveza de Bodega) 390€ _ 520€ '
- B-Lemon 350€ __ 380€ _ 500€ '
i -00% 340€ __ 380€ _ 500€ :
i - Maeloc Sidra Seca ecolégica 300€ 370€
- Maeloc Sidra Pifia 300€ 370€
: Ye - RESPECT! Cerveza elaborada ' ' :
| ; 1/2 pinta  Pinta B
: l con lipulo 100% gallego :
: — . -Lager con pan 350€ 6,00€
: ®espect: -IPA con lupulo indoor 350€ 6,00€
: -Tabla degustacion de 2 cervezas RESPECT! con aceitunas  6,00¢

LA TITA RIVERA
i WINE COCKTAILS é

Las recetas de toda la vida
enlatadas

- Sangria 340€
! - Sangria Blanca 340€
- Tinto de Verano 340€
. - Tinto de Verano Limén  340¢€ !

CERVEZAS
Estrella Galicia

- EG La pelirroja

1906 Red Vintage ‘la Colorada”

1906 Black Coupage

- Estrella Galicia. Sin gluten.

- Estrella Galicia 0,0% Tostada

- Estrella Galicia 0,0% Negra

- Lupia Herbal ‘
3,90€

LICORES
: Hijos de Rivera

Chupito Tubo i
- Aguardiente de orujo 330¢  530¢
i - Crema de licor 330€ _ 530€ |
i - Licor de hierbas  330¢  530€ |

! -Licorcafé 3306 _ 530€ !

e COCTELERIA -

i - Mojifio: 890€

La versién gallega de un clésico con
i licor de hierbas Hijos de Rivera !
! - Mojifio de fresa o pera:  g90¢ !

v La base de nuestro mojifio con H
i refrescante sidra Maeloc fresa o pera :

i - Maeloc rum swizzle:

890€
Sidra Maeloc Pifia&pera, ron, zumo de
! naranja y granadina :

___________ SIDRAS
; MAELOC ;

Cosecha de Galicia
+ 1.000 cultivadores autéctonos

|
- Maeloc SIN (20cl) 280€

Con stevia y sin aztcares afiadidos.

- Sidra con Mora (33cl)  340¢
- Sidra con Fresa (33cl)  340¢
i -Sidra con Pera (33cl) 340
- Sidra con Piia&Pera (33cl) 340€ :
L Sidra Dulce (33cl) 340€

o |
- Ecolégica (75c)  2,80€  980¢€
! Natural Ecolégica (75cl)  9,20€
...... VERMUT RIVERA

Elaborado con lupulo gallego

- Rivera rojo

- Rivera blanco s80e W :
Auara
- Mosto blanco o tinto 2,80€

© O

CRUSTACEOS

)

HUEVOS

FRUTOS DE
CASCARA

7

GRANOS

O

MoLUsCOs

CACAHUETES

ALTRAMUCES

o

MOSTAZA

e

SOJA

~ MADRID=

Pérez Galdss, 4 Madrid - latitarivera.com

Precios con IVA incluido
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- Rusian salad ( tapas ) @®0Q00 390¢€
- Gildas (2 unit ) Q 490€
- White anchovies gildas( 2 unit) Q@ 450€
appetizers
- Pulpo a feira La Tita Style Q0 1990€
octopus a feira with AOVE and paprika
- Spicy potatoes @RV 890¢<
- Nachos with cheese and guacamole eV 9290¢
- Torreznos de Soria (with Tonatto sauce) Q@ 990€
- Semi Dried tomato hummus with basil oil Q00 990€

- Chicken fingers with 2 sauces: Ali oli and BBQ _ @6000® 990¢<

-~ Tenderloin pork with potatoes @0 1290€
Tenderloin pork-original récipe from La Tita Rivera Vigo -

croquettes
- Fried-egg croquettes with chorizo OO0V 990¢€
- Jerky croquettes @080V 990¢<
].Cl. Tl‘l.'(]. Weekend (only on weekends)
- Galician empanada:
- scallops with lberic ham O0® 990€
- tuna with roasted pepper QOU 820¢€
2
R nfj;a::heese lovers €29
Cheese & wine. Perfect match:
i - P-Mencia (red) + Galmesan 490€ |
i - O - Godello (white) + Mimosa 490€ !
- Galician board cow cheese: 00 7%€ |
with from Padrén peppers jam.
i - Galician Cheese platter 000 1190€ |
Cheese Ahumadito, Marianne y Galmesan.
bocatitas
- Cochinita pibil small pastry O 590¢€
- Bikini: 00 1190€

Braised ham sandwich with piqui||o peppers and cheese

- Feira: 020 W 1090€
Sandwich with octopus a feiro, rocket cheese and olive oil
with paprika
Mimosa Cortes de Muar cheese.

- Hérreo: Q@00 950€

Sandwich with pork scratchings, cream of San Simén cheese and rocket.

Crystal bread, pork scratchings from our supplier Pio do Saleiro
(A Corufia) and San Simén da Costa cheese.

burgers

- Clasic burger 00OY 1090¢€
Galician ve<:1|, onion, cheese, tomato and lettuce.
.- Smash burger C0®0ow 1190¢€
;‘ Galicia meat smash burger, bacon, cheddar cheese
and brioche bun, with ké‘rchup and mustard.
- Veggie burger =0 ®0Q 10°0€
Beyond Burger with lettuce and tomato.
- Mini burgers platter 0000 1690¢€
Clasic - Raw pork rinds -
Red Tuna - Porquifio
S %2
(o salads
i - Ensalada de bonito y aguacate Q0 1o0e |
White tune (Cambados preserves), avocado, red onion, arugula
and lime.
! . Burrata with Confit Tomatoes 00 ns0e€ |
preserves by la Tita
- Conservas de Cambados
~. Small scallops 0@ 750€
.. Mussel in marinade © 850€
- Tuna pate with organic olives Q¥ 550¢€

.Paté de Pan do mar ( Vilanova de Arousa) , made with Tuna

from sustainable fishing, catch one by one with rod by fisherman

from middle east Atlantic ocean.

desserts

- Brownie with chocolat QOO® 590¢€

- Catiitas de Carballifio (unit) OO0 350€

- Ice cream from Bico de Xeado (2 scoops) 0000 4%0€

100% natural Galician ice cream made from pasteurised fresh milk
(Bergondo, A Corufia) with Artisan Xiana cookies without additives.

- Cheesecake QO0O® 59¢€
breokfos‘r Weekends and Holidays :
e
: ¢ - Breakfast pack 6,50€

Ppn

-

© - Coffee 230¢
fromVeracruz

(A Corufia).

Coffee or infusion, natural orange juice and choose between: :
Croissant - Yogurt sponge cake - Toast :

- Fresh 300¢
orange juice.

- Organic infusion 220¢ :
from Orballo !
("As Marifias” A Corufia). :

- Croissant

butter of Casa Grande de Xanceda and jam of Amorodo

Q00 250¢

i - Home-made yogurt sponge cake 00 250¢ |
; Yogurt from Casa Grande de Xanceda made with :
: milked milk with love in Galicia :
- Toast with (of linen weeds and sesame):
: -with tomato and olive oil @ 00 320¢
-with ham, tomato and olive oil 00 420¢ |
-with avocado, tomato and olive oil @ 00 420¢ |

-with butter and jam 00 420¢ |

OUR DRINKS

Handcrafted in Galicia

........................... IN VINO VERITAS o
White
| .VALDAMOR by .0 GODELLO SO
. “ Albarifio 370€ " Godello. 3,60€ .
: Cellar Quinta Couselo D.O Valdeorras :
: 2050€ Cellar Ponte da Boga 18,50€ :
| .FINCA VINOA ? - FRAGA DO CORVO i
5 " Treixadura 370¢ ““ Godello. :
, D.O Ribeiro ‘ D.O: Monterrei ‘ .
' Cellar Pazo Casanova 20 50¢ Cellar Fragas do Lecer 18,50€ :
i Red
) - BANCALES OLVIDADOS
; -P MENCIA e 2 Mencia cri 1 ;
' 4 % Mencia, crianza en 380€ '
' YY) . 340€ . g '
' % Mencia . Barrica (10 meses) '
: D.O Ribeira Sacra ‘ D.O Ribeira Sacra ‘ :
. Cellar Ponte da Boga 16, 50€ Cellar Ponte da Boga 20,80€ .
................................. LA CANA
: DST;?SM Glass Pint é
i - Estrella Galicia Especial (Cellar beer) 350€ __ 380€ . 500€
. 1906 (Cellar beer) 390€ _ 520€ :
. - B-Lemon 350€ _ 380€  500€ |
.- 00% 340€ _ 380€  500€ |
i - Maeloc Dry Organic cider 300€ 370€
- Maeloc With Pineapple and Pear cider 300€ 370€
I 3. . RESPECT! Beer brewed with 100% ] /;pim P!t
: - “l Galician hops :
; — - Lager with bread 350€ 600€ |
: ®espect: - IPA with indoor hop 350€ 6,00€
: - 2 RESPECT! Beer tasting flight with olives 6,00€
_____ LATITARIVERA  ~  SIDRAS
WINE COCKTAILS MAELOC

Traditional recipes in can

- Sangria 340€
. - White sangria 3,40€
- Tinto de Verano 3,40€
- Tinto de Verano Limén  340€

CERVEZAS
Estrella Galicia

- EG La pelirroja

! 1906 Red Vintage “la Colorada”

1906 Black Coupage

' - Estrella Galicia. Gluten free.

i - Estrella Galicia 0,0% Tostada
i - Estrella Galicia 0,0% Negra

i - Lupia Herbal

: LIQUEURS
: Hijos de Rivera

Handcrafted in Galicia
+ 1.000 local farmers

- SIN without alcohol(20¢l) 2380¢
with stevia and without added sugars

- With Blackberry (33cl) 340€
- With Strawberry (33cl) 340€
- With pear (33cl) 340€

- With Pineapple&Pear (33cl) 340€
- Sweet Organic (33cl) — 340¢€

: 9 ‘ :
- Organic (75cl) — 280 980€
i+ Natural Organic (75¢l) 920€
------ VERMUT RIVERA -,
with Galician Hops
- Rivera red |
- Rivera white 380€
Auarq
- Grape must: white or red  2,80¢

Tubo E

Chupito .
- Orujo 330€ _ 530€
i - Cream of liqueur  330¢  530€ !
i - Herbal liqueur 3306 530¢ |
i - Coffee liqueur 330€_ 530€ |
preenes COCKTAILS -
! Mojifio: 890€ !

The Galician version of a classic with
i Hijos de Rivera herbal liqueur

i - Mojifio de fresa o pera:

The same mojino base with refreshing
Maeloc cider with strawberry or pear

' - Maeloc rum swizzle:

! Maeloc cider with Pineapple & Pear,
rum, orange juice and grenadine

890€ !

890€ !

X-X 3

NUTS CRUSTACEANS CEREALS
CONTAINING

GLUTEN

@00

SESAME SEEDS EGGS MILK AND

DERIVATIVES

QG

MOLLUSCS CELERY

< 0 Q

PEANUTS

LUPINS

MUSTARD.

@O0

SOYA

FisH

SULPHUR
DIOXIDE AND
SULFITES

= MADRID=

Pérez Galdés, 4 Madrid - latitarivera.com

Prices with VAT included.



